Ingredienti / Ingredients / Zutaten

pomodoro San Marzano*, sale /

San Marzano tomato*, salt / San Marzano

Tomate*, Salz.
*da agricoltura biologica /| *From organic
agriculture / *Aus biologischem Anbau

Zona di coltivazione del pomodoro /
Tomato growing area / Tomatenanbaugebiet

Castronovo di Sicilia (PA)

Valori nutrizionali medi per 100 g /
Nutritional values for 100 g /
Erndhrungswerte pro 100 g

Valore energetico / Energy Value | Energiewert
Grassi | Fat | Fett

Carboidrati / Carbohydrate / Kohlenhydrate

di cui zuccheri | of which sugars /| davon Zucker
Proteine | Proteins | Eiweiss

Sale / Salt / Salz

Pelati di Pomodoro Bio

[ pomodori San Marzano biologici vengono coltivati in
campo aperto, si raccolgono quando hanno raggiunto la
giusta maturazione. Il segreto della bonta ¢ la terra ed il sole
che con le sue caratteristiche uniche di un territorio
incontaminato riesce a creare un’eccellenza irriproducibile.
[ pomodori vengono lavati, sbollentati, pelati a mano,
tagliati a meta e privati da semi poi imbarattolati.

Organic San Marzano tomatoes are grown in open field
and harvested when they have reached the right degree of
ripeness. The secret of tastiness 1s the earth and the sun
which with their unique characteristics of an
uncontaminated territory are able to create an inimitable
quality. The tomatoes are washed, blanched, peeled by
hand, cut in half and deprived of seeds then canned.

Bio San Marzano Tomaten werden auf freiem Feld
angebaut und geerntet, wenn ihre richtige Reifegrad
erreicht ist. Das Geheimnis thre Schmackhaftigkeit ist die
Erde und die Sonne, angebaut am einen vom Chemikalien
nicht kontaminierten Landschaft, zusammen sind sie

in der Lage eine unnachahmliche Qualitit zu schaffen.
Die Tomaten werden gewaschen, blanchiert, von Hand
geschilt, halbgeschnitten, und ohne Samen Dosiert.

Abbinamenti consigliati
Conditi con olio extra vergine d’oliva,

Food pairing

Seasoned with extra virgin olive
origano e¢ aglio possono essere un oil, oregano and garlic can be an
antipasto unico che rappresenta i unique antipasto that represents
sapori del Mediterraneo. Potete the flavours of the Mediterranean.
realizzare anche dei primi da sogno You can also make as first course
con un po di olio e aglio I pelati fanno  with oil and garlic. Peeled tomatoes

parte di molte fantasie e ricette italiane. — are part of several Italian recipes.

Peso netto:

Peso lordo:
TMC:

Unita di vendita:
Codice prodotto:

Mod. di Conserv.:

5208 4\ A%
800 g s
24 mesi

in vaso vetro da 580 ml
PELBIO520

a temperatura ambiente,
una volta aperta
conservare in frigo e
consumare entro 3 giorni

Caratteristiche: ];)rodottp non trattato,
avorazione artigianale,
non contiene né
conservanti né glutine

Aspetto: pomodoro spellato

Odore: di pomodoro

Colore: rosso

Sapore: intenso di pomodoro

Allergeni: potrebbe contenere
tracce di sedano e/o
frutta a guscio

Speisenempfehlung

Gewiirzt mit natives Olivenol extra,

Oregano und Knoblauch ergeben sie ein

einzigartiges Antipasto mit den
Aromen des Mittelmeers. Sie konnen

mit Ol und Knoblauch auch als erster

Gang serviert werden. Geschdlte Tomaten

sind Teil mehrerer italienischer Rezepte.

Prodotto e confezionato da / Produced and packaged by | Hergestellt und Verpackt von:
Azienda Agricola Miceli Gioacchino | P.IVA: 05942810820 | www.contradacoste.it

Sito produttivo / Production site: Contrada Coste dei Preti, SP.78, 90030 Castronovo di Sicilia (PA)

AZIENDA AGRICOLA
Miceli Gioacchino




